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Gastgeber im Restaurant Papageno:
Die Familie Ludwig

erlebnisse das sichere Ergebnis. Mit za

chen arbeitsaufwendigen Komponenten,

NIrel-
de

Zzwar hdbsch anzusehen sind, aber keinen
nennenswerten geschmacklichen Zugewinn
pringen, verschwendet er momentan ein

wenig seine Ressourcen.

Man sieht

und

schmeckt ganz deutlich, dass da noch einiges
menr drin ware...
Von insgesamt guter Qualitat die drei Fluss-
krebsvariationen, wobei sich die Roulade urd

die Terrine geschmacklich etwas ausdr
Witzig die Neuinterpre
1 Klassikers, des Labska
zer Rinderlende, Matjestatar
mit Stampfkartoffel und Rote Bete-Espuma,
ner undefinierbar sahnig als
nach Rote Bete schmeckte.

narmonisch die Curry-

|0S prasentierten.
ei-nes deutsche
Form von gebe

wobel letzteres e
verbindlic
Sehr arom

1erdig

atisch und
schaumsuppe mit a part gereichter, tadel
Jakobsmuschel - der Beweis, dass wer

ICKS-
aticn

1S, In

loser

iger oft

mehr ist. Gelungen auch der "Spreewdlder
GruB", eine erfrischende Siilze mit Spreewél-
der Gurken, Senf-Espuma und Essiggurken-
"Kaviar". Perfekt auf den Punkt gebraten, sekr

sattig und zart das im Serranoschinkenn
gebratene Kalbs

die beiden Sc
Gratin mit

gut - wir
schmackl

42

11T

et mit feinem Rotwei

antel

njus;

orgemusepurees unc

das

rotem Curry - jedes flir sich rectt

kten im Verein eher wie eine ge-
iIch wie haptisch sehr undifferen-
Zierte Satt

igungsbeilage. Beim siien Final?

wadre die saftige Schokoladenkuchenschnitte
mit dem natdrlich-intensiven SuBkirscheneis
In Alleinstellung ein bestens auf den Punkt
gebrachter Gaumenkitzel gewesen: vielleicht
noch ein paar eingelegte Kirschen und ge-
rostete Mandeln dazu - fertig. Stattdessen wird
das Ganze mit Zugabe von unangenehm
flockiger Birnenmousse und allerhand ver-
schiedener, in diesem Kontext vollig unpas-
sender Friichte, etwas banalisiert.

Bel aller konstruktiver Kritik: Das Papageno ist
und bleibt eines der besten Restaurants in der
Fuggerstadt und wir sind ganz sicher, dass
sich Torsten Ludwig mit der Zeit noch weiter
steigernwird.

Das fair kalkulierte, ausreichend umfangreiche

Weinangebot beinhaltet auch knapp zwanzig
offene Positionen und halbe Flaschen. Der
Service agiert ausgesprochen freundlich und
aufmerksarr.
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Frauentorstr. 8 e
86152 Augsburg
0821-343930, www.domhotel-augsburg.de
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Fuggerstr. 4

86150 Augsburg

@ 0821-502040, www.ostamkoe.de
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Bayerl-Weinfachgeschaft
Philippine-Welser-Strafie 5
86150 Augsburg

0821-3490249
www.bayerl-weinkellerei.de

Mo-Mi 9-18.30 Uhr, Do u. Fr 9-19 Uhr,
Sa 9-16 Uhr

Bayer!| in
der Fuggerstadt fiir hochwertige Weine und

.

Rosie Lemberger,
Schwabens einzige
Weinakademikerin

Bauernstralle 10
86368 Gersthofen

B-"l:
nllﬁ *I- TP L

o

Tel. 08 21/49 9100 - Fax 0821/49 91 o
www.weinladen-lemberger.de

Annastrafie 2
(Ernst-Reuter-Platz)

AUGSBURG

Offnungszeiten:
Mo - Fr 9-19Uhr
Sa 9-18 Uhr
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